SUPERMOUSSES

O nosso amplo portefélio de Supermousses ird ajuda-lo a criar semifrios e

bavaroises mais naturais, com pedacos de fruta, cor e sabor Unicos. BR@S
Esta gama caracteriza, em cor e sabor, bases neutras diversas com W
garantia de estabilidade, consisténcia e seguranca, suportando também a
congelagao.

Modo de utilizagdo: Adicionar a Supermousse as natas vegetais
refrigeradas (verificar quantidades na tabela), e bater durante 30
segundos a um minuto, obtendo uma Supermousse de textura forte e
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sabor intenso.
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Validades até 12 meses.
Produtos em stock sem quantidade minima de encomenda.

A SUA SUPERMOUSSE
TAILOR-MADE DESDE 150KG

Procura um sabor diferente, ou uma Supermousse
com ainda mais percecdo de fruta? .
Desenvolvemos Supermousses a sua medida, de forma : Wl }‘rm
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agil, requerendo encomendas minimas de apenas 150kg.




