COMPETE

2030

Custo Total

1.100.731,53 €

Custo Elegivel

1.100.731,53 €

Apoio Financeiro
da UE

895.555,69 €

Cofinanciamento
da UE

81 %

Y2030

Cofinanciado pela
Unido Europeia

Programa Inovagao e
Transigao Digital

UNEDOJ4ALL - Estratégias inovadoras
para conservacgao e valorizagao integral
do Medronho na industria alimentar

Decorgel - Produtos Alimentares, S.A.

Instituto Politécnico de Leiria | Medronho & Canela,
Unipessoal LDA | CATAA — Associagao Centro de
Apoio Tecnoldgico Agro-Alimentar de Castelo Branco |
TAGUSVALLEY - Parque de Ciéncia e Tecnologia |
SerQ - Centro de Inovacao e Competéncias da Floresta
| Timing Perfeito, Unipessoal LDA | Santos & Margal SA

Desenvolvimento de processos inovadores para conservagao do
fruto fresco; bem como processos inovadores de extracao de
compostos bioativos e selegao de novas estirpes fermentadoras
da microbiota do medronho, visando o desenvolvimento
sustentavel de diferentes tipologias de produtos alimentares a
base de medronho. Os novos produtos incluem preparados de
medronho para pastelaria, concentrado e sumo de medronho,
fermentado n&o alcodlico e desidratados de medronho, incluindo
kombucha desidratada.

Codigo da operagao

COMPETE2030-FEDER-02044600

A Transformar
o Futuro

compete2030.gov.pt
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